THÔNG TIN AN TOÀN QUAN TRỌNG
Khi sử đụng thiết bị, quý khách vui lòng tuân thủ những lưu ý an toàn cơ bản, bao gồm cả những điều sau:
1. Vui lòng đọc toàn bộ sách hướng dẫn sử dụng.

2. Không chạm vào các bề mặt nóng.

3. Cần giám sát chặt chẽ khi trẻ nhỏ sử dụng thiết bị hoặc khi thiết bị đang hoạt động gần trẻ nhỏ.

4. Để tránh gây chập điện, vui lòng không nhúng bất cứ bộ phận nào của lò nướng điện vào nước hoặc các dung dịch khác.

5. Không để dây điện vát ngang qua các gở của mặt bàn hoặc chạm vào các bề mặt nóng.

6. Không vận hành thiết bị khi dây điện hoặc ổ cắm bị hư hỏng. Khi thiết bị gặp sự cố hoặc bị hỏng hóc, vui lòng chuyển thiết bị tới Trung tâm Dịch vụ được ủy quyền gần nhất để kiểm tra, sửa chữa hoặc điều chỉnh.
7. Việc sử dụng những linh kiện không được khuyến cáo bởi nhà sàn xuất thiết bị có thể gây nguy hiểm hoặc thương tích.

8. Khi vận hành lò nướng, đảm bảo rằng lò được đặt cách các bề mặt khác ít nhất 12cm để đảm bảo cho việc thông khí.

9. Rút phích cẳm điện khỏi ổ cấm khi không sử dụng, hoặc trước khi vệ sinh. Đợi lò nướng nguội trở lại trước khi lắp ráp hoặc tháo dỡ các bộ phận, hoặc trước khi vệ sinh.

10. Để ngắt điện, vui lòng xoay núm lựa chọn thời gian về mức "0",

11. Không chắn bất cứ bộ phận nào của lò nướng bằng các lá kim loại. Điều này có thể khiến lò nướng trở nên quá nóng.

12. Không vệ sinh lò bằng miếng cọ rửa kim loại. Chúng sẽ làm hư hại bề mặt lò và gây chập điện nếu chạm vào các bộ phận điện tử.

13. Những thực phẩm quá lớn hoặc đổ đựng bằng kim loai không được sử đụng trong lò nướng vì chúng có thể gây cháy hoặc nguy cơ chập điện.

14. Việc thiết bị bị bao phủ hoặc chạm vào các vật liệu dễ cháy, bao gồm rèm cửa, giấy dán tường và các đồ vật tương tự, khi đang hoạt động, có thể gây nguy cơ cháy. Không đặt để bất cứ vật dụng gì trên lò khi lò đang hoạt động.

15. Cần hết sức thận trọng khi sử dụng hộp đựng làm từ các vật liệu khác ngoài kim loại và thủy tinh.

16. Không sử dụng các vật liệu sau trong lò nướng: bìa các-tông, nhựa, giấy hoặc các vệt liệu tương tự.

17. Không cất trừ bất cứ đồ dùng gì ngoài các linh kiện được khuyến cáo bởi nhà sản xuất trong lò khi không sử dụng lò.

18. Luôn sử dụng găng tay bảo vệ cách nhiệt khi đưa đồ ăn vào hoặc nhấc đồ ăn ra khỏi lò.

19. Thiết bị sử dụng cửa kính cường lực an toàn. Loại kính này chịu lực tốt hơn các loại kính thông dụng và có khả năng chống vỡ cao. Kính cường lực có thể bị vỡ, nhưng các mảnh vở của kính sẽ không có các cạnh sắc nhọn, cần tránh làm xước bề mặt cửa kính hoặc làm mẻ các cạnh. Nếu cửa kính có vết xước hoặc vết mẻ, vui lòng liên hệ đường dây nóng Chăm sóc Khách hàng của chúng tôi trước khi sử dụng lò.

20. Không sử dụng thiết bị ngoài trời.

21. Không sử dụng thiết bị vào các mục đích khác ngoài mục đích mà thiết bị đã được thiết kế để sử dụng.

22. Thiết bị này chỉ được sử dụng TRONG HỘ GIA ĐÌNH.

23. Nhiệt độ của cửa hoặc bề mật bên ngoài của lò có thể tăng lên khi thiết bị đang hoạt động.

24. Cẩn thận với các cạnh sắc nhọn.

25. Nhiệt độ của các bề mặt tiếp xúc có thể nóng lên khi thiết bị đang hoạt động.

26. Không dựa đồ đựng hoặc khay bánh vào cửa kính.

27. Thiết bị này không dành cho những người (bao gồm cả trẻ em) suy giảm thể chất, cảm giác, thiếu năng trí tuệ hay không có kinh nghiệm sử dụng trừ khi họ được giám sát hoặc được chỉ dẫn liên quan đến việc sử dụng thiết bị bởi người có trách nhiệm với sự an toàn của họ,

28. Trẻ nhỏ cần được giám sát để đảm bảo rằng các bé không chơi đùa với thiết bị.

29. Trọng lượng của thực phẩm trên khay đựng thực phẩm/vỉ nướng không nên quá 3,0kg. Không đặt thực phẩm trên một phía của khay đựng thực phẩm/vỉ nướng, sáp xếp thực phẩm đồng đều trên khay hoặc vỉ.

30. Đối với thiết bị có phụ tùng đi kèm loại Y, nếu dây điện bị hư hòng, việc thay thế phải được thực hiện bởi nhà sản xuất, các trung tâm dịch vụ ủy quyền hay kỹ sư điện có tay nghể để tránh những nguy hiểm tiềm tàng.

31. Bế mặt sau của thiết bị nên được đặt dựa vào tường.

32. CẢNH BÁO: Thiết bị có chức năng làm nóng. Bề mặt lò nướng có thể sẽ nóng lên.

Vì nhiệt độ được cám nhận khác nhau bởi những người khác nhau, quỷ khách cần thận trọng khi sử dụng thiết bị. Chỉ cầm nắm thiết bị ở bộ phận tay cầm và sử dụng găng tay cách nhiệt hoặc miếng lót nổi đế cách nhiệt. Những bộ phận khác của lò không được thiết kế để cầm nắm cần thời gian để nguội đi.

THẬN TRỌNG: BỀ MẶT THIẾT BỊ NÓNG LÉN SAU KHI SỬ DỤNG. LUÔN LUÔN sử dụng găng tay bảo vệ cách nhiệt khi chạm vào lò nóng hoặc đồ chứa và thực phẩm nóng, hoặc khi cho vào hoặc lấy ra vỉ nướng, chảo hoặc khay nướng bánh.

TRƯỚC KHI SỬ DỤNG LÒ NƯỚNG ĐIỆN
Trước khi sử dụng lò nướng điện lần đầu tiên, quý khách vui lòng đảm bảo:
· Đọc kỷ sách hướng dẫn sử dụng này.

· Đảm bào rằng lò nướng đã được rút phích cấm điện và núm lựa chọn thời gian ở vị trí "0".

· Lấy tất cả các vỉ nướng và chảo ra khỏi lò nướng. Rửa sạch vỉ nướng và chảo trong nước xà phòng ẵm hoặc bằng máy rửa chén đĩa.
· Lau khô hoàn toàn các linh kiện và lắp lại chúng vào lò nướng, cắm điện và sằn sàng sử dụng chiếc lò nướng điện mới tinh của quý khách.
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Sau khi lắp lại lò nướng, chúng tôi khuyến cáo quý khách chạy thử lò ở nhiệt độ tổi đa ở chương trình       khoảng 15 phút đế loại bỏ dấu hình thành trong quá trình đóng gói sản phẩm có thể vẫn còn lại sau khi vận chuyển.
CÁC BỘ PHẬN CỦA LÒ NƯỚNG
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HƯỚNG DẪN VẬN HÀNH
Xin vui lòng làm quen vài những chức năng và linh kiện sau của lò nướng trước khi sử dụng lò lắn đầu tiên:
· Núm Chức năng: Có 5 chế độ nướng (thanh nhiệt trên và thanh nhiệt dưới + quạt ( [image: image2.jpg]


, thanh nhiệt trên + quạt [image: image3.jpg]


, thanh nhiệt trên + thanh nhiệt dưới [image: image4.jpg]


, thanh nhiệt trên + xiên quay [image: image5.jpg]


, thanh nhiệt trên và thanh nhiệt dưới + xiên quay + quạt  [image: image6.jpg]


 ).
· Núm Lựa chọn nhiệt độ: Lựa chọn mức nhiệt độ mong muốn từ 90oC tới 230oC.
· Núm Lựa chọn thời gian: Xoay núm Lựa chọn thời gian sang bên trái (ngược chiều kim đồng hồ) và lò nướng sẽ bật cho đến khi được tắt. Để lựa chọn thời gian, xoay núm Lựa chọn thời gian sang bên phải (theo chiều kim đồng hồ). Khi thời gian lựa chọn kết thúc, lò nướng sẽ vang lên chuông báo.
· Tấm chắn báo hiệu: Tấm chắn báo hiệu sẽ sáng lên khi lò được bật.
· Vỉ nướng: Được sử dụng đế nướng bánh mì, nướng bánh và nấu ăn thông thường trong nồi hâm vá các loại chảo có kích thước trung bình.
· Khay đựng thực phẩm: Được sử dụng để nướng thịt, thịt gia cầm, cá và nhiều loại thực phẩm khác.
· Xiên quay: Được sử dụng để nướng nhiều loại thịt và thịt gia cầm.
· Tay cầm tháo rời của khay đựng thực phẩm: Cho phép quý khách nhấc khay đựng thực phẩm và vỉ nướng ra khỏi lò.
· Tay cầm tháo rời của xiên quay: Cho phép quý khách nhấc xiên quay ra khỏi lò.
Chức năng  [image: image7.jpg]
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Chức năng này thích hợp cho việc nướng thịt lợn, đùi gà, cánh gà, khoai tây cắt lát, thịt gia cầm, sườn, cá và nhiều loại thực phẩm khác với chế độ nhiệt đóng đều hơn.
Vận hành
· Làm nóng lò trước khi nướng theo chỉ dẫn trong công thức.
· Cài đặt núm Lựa chọn nhiệt độ tới 230oC.
· Xoay núm Chức năng tới  [image: image9.jpg]


   hoặc  [image: image10.jpg]



· Kiểm tra độ chín của thực phẩm từ 5 - 10 phút trước thời gian kết thúc nướng dự kiến. Xoay núm Lựa chọn thời gian về mức "0" khi quá trình nướng kết thúc.
Chức năng [image: image11.jpg]



Chức năng này thích hợp cho việc nướng bánh mì, pizza, và gà nói chung.
Vận hành
· Đặt một vỉ nướng ở giá đỡ tầng giữa.
· Xoay núm Chức năng tới  [image: image12.jpg]



· Đặt thực phẩm cần nấu lên khay đựng thực phẩm và đặt khay lên vi nướng.
· Xoay núm Lựa chọn thời gian sang mức "ON". Cài đặt thời gian sao cho phù hợp và kiểm tra quá trình nấu bằng máy đo nhiệt độ thực phẩm để đảm bảo độ chín mong muốn.
· Để kiểm tra hoặc lấy thực phẩm ra khỏi lò nướng, sử dụng tay cầm tháo rời của khay đựng thực phẩm/vỉ nướng đi kèm để đưa thực phẩm từ trong ra ngoài.
· Vặn núm Lựa chọn thời gian vẽ mức "0" khi quá trình nướng kết thúc.
GHI CHÚ: TẤT CẢ thời gian nướng đều căn cứ vào nhiệt độ của thịt ở trong tủ lạnh. Việc nấu các loại thịt đông lạnh có thể mất nhiều thời gian hơn. Vì vậy, chúng tôi khuyến cáo quý khách sử dụng máy đo nhiệt độ thực phẩm.
Chức năng  [image: image13.jpg]
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Chức năng này thích hợp để nướng gà nguyên con.
Cách sử dụng xiên quay: Gài đầu nhọn của xiên quay vào dĩa, đảm bảo rẳng các răng của dĩa hướng vé cùng một phía với đầu nhọn xiên quay. Trượt dĩa về phía đầu vuông của xiên quay và cố định bằng ốc vặn. Đặt thực phẩm cần nấu lên xiên quay bằng cách xiên thẳng qua phẩn giữa của thực phẩm. Gài dĩa thứ hai vào đầu còn lại của tảng thịt hoặc gia cầm. Kiểm tra thực phẩm nằm ở giữa cùa xiên quay. Gài đầu nhọn xiên quay vào ổ trục quay, nằm ở phía bên phải của thành lò nướng. Đảm bảo rằng đầu còn lại của xiên quay nằm trên giá đỡ xiên quay ở phía bên trái của thành lò nướng.
Vận hành
· Đặt khay đựng thực phẩm ở tầng thấp nhất.
· Làm nóng lò trước khi nướng theo chỉ dẫn trong công thức.
· Cài đặt núm Lựa chọn nhiệt độ tới 230oC.
· Vặn núm Chức năng tới  [image: image15.jpg]
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· Kiểm tra độ chín của thực phấm đang nướng 5-10 phút trước thời gian kết thúc nướng dự kiến.
· Vặn núm Lựa chọn thời gian về mức "0" khi quá trình nướng kết thúc.
HƯỚNG DẪN BẢO TRÌ
Thiết bị này không có các bộ phận mà người sử dụng có thế tự bảo trì, vì vậy quý khách không cần tốn thời gian cho việc bảo trì. Không nên tự ý sửa chữa thiết bị. Vui lòng liên hệ kỹ thuật viên có chuyên môn nếu cần sửa chữa thiết bị.
HƯỚNG DẪN VỆ SINH

LUÔN LUÔN RÚT DÂY NGUỒN VÀ ĐỢI THIẾT BỊ NGUỘI TRƯỚC KHI BẮT ĐẦU LAU CHÙI Để tránh nguy cơ bị điện giật, không được nhúng thiết bị, dây điện hoặc phích cắm vào nước hoặc các chất lỏng khác.

Lò nướng của quý khách được phủ một lớp bọc Quick-Clean (Làm sạch nhanh). Nếu cần thiết, quý khách có thể lau các thánh của lò nướng bằng vài ẩm có chất tẩy rửa trung tính. KHÔNG SỬ DỤNG MIỄNG CỌ RỬA KIM LOẠI HOẶC CHẤT TAY RỬA CÓ TÍNH ĂN MÒN HOẶC CẠO THÀNH LÒ NƯỚNG BẰNG DỤNG CỤ KIM LOẠI VÌ ĐIỀU NÀY CÓ THỂ GÂY HƯ HẠI CHO LỚP Quick-clean CỦA KHOANG LÒ.

Rửa tất cả các linh kiện bằng nước xà phòng ẩm hoặc dùng máy rửa chén đĩa, Dùng vải ấm để lau sạch lò trước khi lau khô bằng khăn khô hoặc khăn giấy. Lau chùi phần bên ngoài lò bằng vải ấm.

LAU KHÔ TRIỆT ĐỂ TẤT CẢ CÁC BỘ PHẬN VÀ BỀ MẶT CỦA LÒ TRƯỚC KHI CẤM ĐIỆN VA SỬ DỤNG. 
CẤT GIỮ THIẾT BỊ

Rút dây nguồn, để cho lò nguội vả vệ sinh sạch sẽ trước khi cất giữ. Để lò nướng trong hộp đi kèm tại một nơi khô ráo sạch sẽ. Không bao giờ được cất giử lò trong thời gian dài ở nơi có nhiệt độ cao hoặc khi vẫn đang cắm dây nguồn. Không được quấn chặt dây nguồn quanh thiết bị. Không làm căng dày dản ở vị trí nói với thiết bị, vì dây có thể bị đứt gãy.

THÔNG SỐ KỸ THUẬT:
	Nguồn điện phù hợp:
	220 - 240V ~ 50/60Hz

	Năng lượng điện tiêu thụ:
	1500W

	Dung tích khoang lò:
	38L


RoHS 
Thông tin môi trường
compmant. 
Nếu quý khách muốn vứt bỏ sản phấm này trong tương lai, vui lòng KHÔNG vứt bỏ cùng rác thải sinh hoạt. Hãy thải loại thiết bị ở nơi tập kết phế thải của địa phương nếu có thể.
Sản phẩm này tuân thủ quy định về Hạn chế vật chất nguy hiểm RoHS.
